
Street Food
BABY CALAMARI
în crustă aurie cu Sriracha mayo

200g / 44 lei

CREVEȚI SPANIOLI
în sos de unt si chilli, cu pătrunjel și gust de 
plimbare pe străzile Spaniei

150g / 44 lei

LEMON BUTTER CHICKEN
pui învelit în iubire și crustă aurie, bineînțeles
cu spicy mayo

180g / 43 lei

Breakfast

Smashed
Burgers

presarati cu perfectiune, ,

)

FAMOUS “S” 
burger din antricot de vită Black Angus, cu 
ceapă roșie, sos tzatziki, castravete proaspăt 
și cașcaval Cheddar

250g / 44 lei

CLASSIC CHEESE
burger din antricot de vită Black Angus, cu gem 
de bacon, muștar artizanal, barbeque de casă 
și castraveți murați

250g / 44 lei

Portii mici si multe, 
de împartit cu prietenii , ,

,

)

250g / 44 leiHUMMUS CU AVOCADO 
natural și sănătos, cu avocado, semințe de rodie, 
ceapă crocantă și baby spanac

FASOLE CREMOASĂ 
ritual românesc, de întins pe pâine crocantă,
din fasole albă și ceapă călită, alături de murături 
de casă

200g / 34 lei

200g / 39 leiTHE SALATA DE VINETE
cele mai bune ever, coapte românește, cu 
maioneză de casă cu chives, ardei copți și
chutney de roșii 

PANNA COTTA DE ROȘII 
nu e desert, nu e salată, este o super panna cotta 
din roșii și smântână, cu salată fresh de vară

180g / 39 lei

GUACAMOLE
CON TORTILLA 
plăcere mexicană făcută-n casă, cu avocado 
fresh și tortilla crocantă

250g / 39 lei

ARANCINI D’ITALIA
chifteluțe Siciliene din risotto cu parmezan, 
trufe și puțină mozzarella

160g / 42 lei

SALATĂ DE
VACANȚĂ GRECEASCĂ
relaxare de Grecia, cu roșii cherry, castraveți, 
ceapă roșie, măsline, Feta și dressing de oțet roșu

250g / 39 lei

VEGGIE
fără carne, dar cu tot gustul, avocado, roșii 
coapte, ceapă caramelizată, maioneză 
vegană și barbeque de casă

250g / 44 lei

DEZMĂȚ
gustul perfect de cartofi prăjiți cu ouă ochiuri, 
roșii, pancetta, brânză telemea și ceapă verde

450g / 44 lei

SCOVERGĂ CU OMLETĂ
ȘI CHORIZO 
tot adult, dar mai umblat, deci scovergă cu 
omletă, cârnat chorizo puțin picant și un mix 
de salată verde și roșii cherry 

260g / 47 lei

AVOCADO TOAST
CU OU POȘAT
ușor, fresh și pofticios! Guacamole, ou poșat,
mix de salată, Feta și roșii cherry cu dressing
de lămâie 

250g / 44 lei

GRANOLA DE DIMI
amestec de plăcere sănătoasă, dar dulce, cu 
cereale și fructe proaspete aruncate în iaurt 
grecesc cu miere

350g / 39 lei

SCOVERGĂ CU
SMÂNTÂNĂ, TELEMEA ȘI OU POȘAT
acum ești adult modern, deci scovergă cu 
smântână, telemea și mărar, două ouă poșate și 
salată verde 

260g / 44 lei

SHAKSHUKA
tigaie din Middle East, cu roșii tocate, puțin 
ardei iute, ouă poșate încet, Feta și pâine prajită

400g / 48 lei

OMLETĂ FRANȚUZEASCĂ 
omletă fină din ouă și puțin unt, cu spanac și mix 
de salată proaspătă alături

280g / 47 lei

AÇAI BOWL
bolul cu energie bună, piure răcoritor de açai, 
granola crocantă, fulgi de cocos, banane, kiwi și 
căpșuni proaspete

280g / 47 lei

THICK FLUFFY PANCAKE 
cea mai soft cu dulceață de afine,
cremă anglaise și afine proaspete

280g / 47 lei



Our Classics

MAFALDE BOLOGNESE 
italian comfort food, cu ragu de vită gătit lent, 
paste late și o super spumă de parmezan aerat

350g / 62 lei

PASTE
SPAGHETTONI CARBONARA 
poveste siciliană cu paste frumoase și bune, 
Guanciale crocantă și o porție generoasă de 
Parmigiano Reggiano

350g / 59 lei

STROZZAPRETI
CU CREVEȚI
artizanale și rulate manual, învăluite în 
aromă intensă a mixului classic AOP și 
acoperite cu creveți Black Tiger

350g / 69 lei

VITĂ
STEAK FRITES
rețetă adusă din Paris, cu antricot de cea mai 
bună calitate, sos cu piper verde și cartofi prăjiți

350g / 137 lei

SUPE
BORȘ DE PERIȘOARE 
ciorbă acrișoară înroșită cu sfeclă, perișoare bune, 
legume din grădină și un strop de leuștean 

300g / 29 lei

favoritele care 
au trecut testul timpului

TIRAMISU ORIGINAL
cel mai iubit desert Italian, pregătit în casă 
după rețeta din 1958. Dar pentru că este la 
modă, avem și cu matcha 

150g / 39 lei

GELATO DELICATO
înghețată fină, în trei gusturi clasice: vanilie 
cremoasă, ciocolată intensă și căpșuni fresh, 
potrivite pentru orice poftă 

cupă / 15 lei

PAPANAȘII CARE
NE-AU FĂCUT CELEBRI
desert românesc ,,care durează, dar merită”, 
design reinterpretat și o rețetă clasică cu brânză 
de vaci, smântână și dulceață de afine sau, la 
alegere, ciocolată sau vanilie

250g / 39 lei

AMANDINĂ RETRO FUTURE 
de la marii cofetari interbelici ai Bucureștiului și 
transformată în emblemă a copilăriei pentru 
toate generațiile 

150g / 39 lei

Desserts

TARTĂ DE VIȘINE
făcută în casă, cu vișine acrișoare și aluat 
fraged. Simplă și a noastră

150g / 39 lei

EXTRAS

CARTOFI PRĂJIȚI CU
PARMEZAN ȘI USTUROI 

200g / 19 lei

FOCACCIA 200g / 19 lei

CARTOFI PRĂJIȚI CU
TELEMEA ȘI CEAPĂ VERDE 

200g / 19 lei

SALATĂ DE RIDICHI 
CU CEAPĂ VERDE

150g / 23 lei

SALATĂ VERDE 150g / 19 lei

SALATĂ DE ANDIVE
CU STRACCIATELLA 

150g / 24 lei

PÂINE 2 buc / 7  lei

la dulce vita

PUI

CRISPY ȘNIȚEL
șnițel de pui în crustă de parmezan, pătrunjel, 
usturoi, cartofi prăjiți și salată de varză  
aromatizată cu vinegretă

450g / 71 lei

ARIPIOARE DE PUIUȚ
CU SOS BBQ SAU UȘOR PICANTE  
gustărica perfectă din pui cu origine 
sănătoasă, însoțită de cartofi prajiți, de 
mâncat cu mâna și de lins pe degete

350g / 55 lei

CELE MAI PICANTE
ARIPIOARE DIN ROMÂNIA 
pariul național ambițios pentru curajoșii care se 
laudă că mănâncă foarte picant! Preparate cu 
poate cele mai iuți sosuri din lume și servite alături 
de cartofi prăjiți. Nerecomandate persoanelor cu 
frică de lacrimi și simțuri amorțite 

350g / 99 lei

PUI ROMANIAN STYLE 
îți încălzește sufletul cu pui rumenit bine, 
cartofi prăjiți și mujdei de usturoi 

420g / 82 lei

DIN MARE
SEA BASS NAPOLETAN 
după rețeta bunicii din Napoli, cu biban fraged și 
dressing plin de viață: busuioc, roșii cherry, capere, 
ulei de măsline, ceapă roșie și un strop de lămâie

350g / 89 lei

TOKANĂ CU
FRUCTE DE MARE 
creveți, midii și calamar într-un sos bogat de roșii 
cherry, proaspăt și aromat. Fantastic!

350g / 69 lei

RAȚĂ
RAȚA RĂSFĂȚATĂ 
pulpă de rață gătită lent, fragedă și plină de 
gust, alături de piure fin din cartofi cu trufițe 

420g / 78 lei

de pofta)

VEGETARIAN
STEAK DE VARZĂ  
varză gătită lent și caramelizată, cu smântână 
afumată, maioneză cu chives și ulei verde

300g / 59 lei

BUDDHA BOWL  
bol sănătos cu năut crocant, avocado, tofu, 
morcov și sfeclă, acoperite cu dressing de arahide 
și semințe de susan 

450g / 59 lei


